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Antipasti Freddi

LE BRUSCHETTE (SURTIDO DE CUATRO BRUSQUETAS):

Al Pomodoro (con tomate troceado, albahaca, orégano,
aceite de oliva y ajo), Al Gorgenzola (con queso gorgonzola
fundido), Ihérica (con jamén ibérico, tomate natural troceado
y aceite virgen de oliva) y Al Salmene (con salmén ahumado
y queso parmesano)

LA NOSTRA BURRATA (acompafiada de focaccia napolitana
con un toque de trufa, pesto y salmén ahumado)

CARPACCIO DI CARNE (finas laminas de solomillo de ternera
con rlcula, parmesano y aceite de oliva virgen)

VITELLO TONNATO (finas lonchas de redondo de ternera
acompafiadas de salsa de atlin y alcaparras)

COZZE AL VAPORE CON VERDURE ALL'ACETO (mejillones al vapor
con vinagreta de verduras y aceite de oliva virgen)

MIXTA DI FORMAGGIO (tabla de queso provola, cabra, gorgonzola
y parmesano acompafiada de nueces y mermelada)

Insalate

CESAR (ensalada gourmet con pollo a la plancha
troceado, panceta salteada, pan tostado, laminas de
queso parmesano y nuestra salsa César)

DELLA CASA (hojas de espinaca con tiras de salmon
ahumado, champifiones y queso de cabra)

CHEF (ensalada con huevo cocido, espdrragos, atin, anchoas,
pimiento asado, queso provola y vinagreta de miel y mostaza)

DI MARE CON SALSA TONNATA (ensalada con pulpo,
mejillones, langostinos, surimiy aceitunas acompafiada
de salsa de atln y manzana)

CAPRESE DI BUFALA (mozzarella de bufala acompafiada
de tomate fresco y albahaca)

AMALFI (hojas de espinacas con pera, queso
gorgonzola, nueces, uvas pasas y mostaza dulce)

ATARANTELLA (ensalada templada de candnigos,
bacon, pifiones, nueces, queso de cabra, uvas pasas
y vinagre balsdmico)

DI SCAMPI E AVOCADO (langostinos con aguacate, huevo
cocido, tomate, lechuga y salsa cocktail)

Wi/ Le Lasagne

15,50

17,00

16,00

16,00

15,00

15,00

14,50

14,50

14,50

16,00

16,00

15,00

15,50

16,00

Antipasti Caldi

PROVOLA ALLA GRIGLIA (queso provola a la plancha acompafiado

de tomates secos, tomatitos cherry y un toque de salsa pesto)

PROVOLA ALLA PIZZAIOLA (queso provola fundido al horno
en salsa de tomate napolitano)

PARMIGIANA DI MELANZANE (berenjenas al horno con salsa
de tomate, queso provola, mozzarella, parmesano y albahaca)

GRIGLIATA DI VERDURE (seleccién de verduras y hortalizas
de la huerta a la plancha)

COZZE ALLA TARANTELLA

(mejillones en salsa de tomate napolitano con un toque picante)
(V2 Racién)

CREPE AL FORNO

= crepe al horno relleno de jamén y champifiones con bechamel

= crepe al horno relleno de pollo y salsa pesto

FOCACCIA (PAN DE PIZZA)

SALMONE (con salmén ahumado, cebolla picada y alcaparras)
IBERICA MARINARA (con jamén ibérico, salsa de tomate y ajo)

PAN Y GRISSINI

14,00

14,00

15,00

14,00

16,00
12,00

14,00
14,50

16,00
16,00

2,00

Paste Fresche Ripiena della Casa

FAGOTTI AL FORMAGGIO E PERA (rellenos de requesdn,
taleggio, grana, queso tierno y peras con salsa de fresa,
manzana y trufa negra)

TORTELLINI PROSCIUTTO FUNGHI E PANNA
(rellenos de jamon de Parma, mortadela bolofiesa,
queso grana padano, champifiones y nata)

GNOCCHI RIPIENI AL FORMAGGIO
(rellenos de fundido de queso ricotta y grana)

PANZEROTTI AL FUNGHI PORCINI (rellenos de queso ricota, speck
y provola con salsa de boletus y reduccion de Pedro Ximénez)

CARAMELLE CON RICOTTA E SPINACI (rellenos de queso ricota,
parmesano, grana padano y espinacas con emulsion de burrata)

TORTELLONI GIGANTI CAPPESANTE E GAMBERI
(rellenos de vieira y gambas acompafiados de langostinos
y crema de mariscos)

MEZZELUNE BACCALA. CECI E ROSMARINO
(medialunas rellenas de bacalao, garbanzos y romero en salsa pesto
con mejillones, pota y pistachos)

MELANZANE E SCAMORZA ALLA CACCIATORA
(rellenos de berenjena, quesos (ricotta -requesén-, scamorza
-ahumado- y grana padano) con guiso de pollo en salsa cazadora)

MEZZELUNE ALLA CAPRESE, CON POMODORO, MOZZARELLA E
BASILICO

(medialunas rellenas de gajos de tomates secados al horno a
baja temperatura, mozzarella fresca y albahaca aromatica con
queso pecorino, anchoas y crema de leche)

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

LE CLASSICHE

LA BOLOGNESE
pasta al huevo con
carne picada de ternera,

LE VEGETARIANE

BOSCAIOLA
mixto de setas, mozzarella,
bechamel y queso rallado

bechamel, mozzarella, tomate parmesano gratinado
y queso rallado parmesano al horno
gratinado al horno 14,50
PARMIGIANA
VERDE CON VERDURA berenjenas, albahaca,
pasta verde con verduras, mozzarella, tomate y queso
bechamel, mozzarella, rallado parmesano
tomate y queso rallado gratinado al horno
parmesano gratinado
al horno 1450  SAPORE DI MARE
GENOVESE
LA CREMOSA salsa pesto, gambasy
4 FORMAGG bechamel gratinada al horno
gorgonzola, mozzarella, LA SALMONE
fontal, parmesano y salmén ahumado, mozzarella,
bechamel gratinada al bechamel y queso rallado
horno gratinado al horno 14,50  parmesano gratinado al horno
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14,50

14,50

14,50

14,50
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Menu Speciali per Bambini

SPAGHETTI 0 PENNE (con salsa de tomate o bolofiesa)
)

P1ZZA BAMBINO (mozzarella, jamén de York, tomate

y champifiones)

0

PETTO DI POLLO MILANESE (filete de pechuga de
pollo empanado o a la plancha con patata fritas)

: 14,50
TRONCHETTO PER BAMBINO (rollito de pizza relleno

de queso fontina, mozzarellay jamon de York)
Con cualquier ment Speciali per Bambini \"'g’/

un REFRESCO Y BOLA DE HELADO INCLUIDO ==

Todos nuestros platos llevan el precio indicado en euros

con el IVA correspondiente incluido.

Informamos de que disponemos de una carta especifica
sobre alérgenos, solicitela a nuestro personal si desea mas informacion.

Risotti Italiani

AL NERO DI SEPPIA CON CALAMARI E GAMBERI

(arroz negro con sepia, calamares y gambas) 16,00
PORCINI (arroz con crema de boletus edulis y nata) 16,00
Al FRUTTI DI MARE (arroz con moluscos y mariscos) 16,00
AL MARSALA (arroz con pechuga de pollo, panceta,
champifiones y vino Marsala) 16,00
ALLA ZUCCA E GORGONZOLA (arroz con calabaza y crema

de queso gorgonzola) 16,00

Pesce

SALMONE CON CREMA DI ARANCIA (salmon fresco

a la plancha con crema de naranja y patata cocida) 16,50
ORATA ALLA GRIGLIA
(dorada a la plancha con guarnicién de verduras) 16,50

Bibite e Caffé (‘7

AGUA MINERALE (0,50L) 2,75
REFRESCOS (0,33L) 3,50
CAFFE EXPRESSO, CON LATTE. DECAFFEINATO 2,50
CAPPUCCINO 3,00
BIRRA PICCOLA SPAGNOLA (0,33L) 3,50
BIRRA PICCOLA IMPORTACION 4,50

www.atarantellasa

P

Pasta Secche

SPAGHETTI ATARANTELLA

(con gambas, ajo, aceite virgen de oliva y guindilla) 13,00

SPAGHETTI BOLOGNESE
(en salsa de tomate con carne picada de ternera'y parmesano) 13,50

SPAGHETTI ALL AMATRICIANA
(con guanciale, tomate, queso pecorino, guindillay vino blanco) 13,50

TORTIGLIONI QUATTRO FORMAGGI

(con mozzarella, gorgonzola, parmesano y provola) 13,50
PENNE ALL’ARRABBIATA (con ajo, cebolletas, guindilla,

salsa de tomate, albahaca y parmesano) 13,50
PACCHERI AL RAGU DI CARNE NAPOLETANO

(con estofado de carne a la napolitana

Yy qUEesO pecorino romano) 14,00

La pizza nacida en Napoles
en el siglo XVIIl y la tradicion en su elaboracién:

La fermentacion de la masa, con un proceso de

fermentacion natural entre 24y 48 horas con levadura fresca.
La calidad de los ingredientes importados desde italia.

La coccion elaborada por nuestro maestro pizzaiolo en horno
de lefia a 480° durante no mas de 80 segundos que le da

su consistencia: blanda, eldstica, tierna al corte y facil de doblar.
Su borde (cornicione) le proporciona su sabroso gusto

(tipico de pan bien crecido y cocido) junto al sabor acidulado
del tomate con la mozzarella fundida y los aromas

del orégano, el ajo 0 la albahaca.

PIEMONTESE
(mozzarella, gorgonzola, mascarpone

y jamoén de Parma) 14,75
SORRENTO
(tomate, mozzarella, pifia y jamoén de York) 13,75
BOLOGNESE
(tomate, mozzarella y carne picada
de ternera) 13,75
BARBACOA
(carne picada de ternera, polloy auténtica
salsa barbacoa) 14,00
SALMONE
lla, salmén ahumado y orégano) 15,00
Paste Fresche della Casa Onezels -
¢ ! g
ATARANTELLA
GNOCCHI ALLA SORRENTINA (pasta de patatas, salsa (mozzarella, gambas y racula) 13,75
de tomate, albahaca y mozzarella fresca al horno) 1500
' NAPOLETANA
GNOCCHI ATARANTELLA (tomate, mozzarella, ajo, anchoas y orégano) 13,00
(pasta de patatas con guiso de rabo de ternera) 15,50 Al FRUTTI DI MARE
TAGLIATELLE CON PORCINI E TARTUFO (tonmaie. tnoezahelab/Anei ey 2,7
(con boletus edulis, crema de trufa y queso parmesano) 15,50 MARGHERITA
TAGLIATELLE SALMONE E VODKA (tomate, mozzarella y albahaca) 13,00
(con salmén ahumado, nata, salsa de tomate y vodka) 15,50 PROSCIUTTO -
. (tomate, mozzarellay jamén de york) 13,00
TAGLIATELLE ALLA CARBONARA (con guanciale -panceta B
italiana-, queso Pecorino y yema de huevo) 15,50 PROSCIUTTO E FUNGHI
(tomate, mozzarella, champifiones
TAGLIATELLE Al GAMBERONI (con gambones y tomatitos cherry) 15 50 y jamén de York) 13,75
FETTUCCINI ALFREDO CON TONNO (con mantequilla, aceite PARMIGIANA
de oliva, ajo picado, crema de leche, pimienta, parmesano (tomate, mozzarella, berenjenas,
rallado, mozzarella y migas de atln) 15,50 huevo cocido y queso parmesano) 13,75
TAGLIOLINI NERO DI SEPPIA AL FRUTTI DI MARE QUATTRO STAGIONI
(con tinta de sepia, moluscos y mariscos) 15,50 (tomate, mozzarella, jamoén de York,
aceitunas, alcachofas y champifiones) 18,75
LINGUINE AL PESTO GENOVESE (con salsa pesto, parmesano,
aceite virgen de oliva y pimienta) 15,50 QUATTRO FORMAGGI
(mozzarella, gorgonzola, parmesano
y provola) 14,00
PANNA A&
(mozzarella, jamoén de York, nata P ."u';;
y champifiones) 14,50 e Lo
g [
-
CALZONE | E“
(tomate, mozzarella, champifiones
y jamoén de York) 15,00 '
FARINATO B
(farinato, mozzarella, tomate l 4
y huevos) 13,75 - s -~
1 DIAVOLA -
" "
Carnl (tomate, mozzarella, !é%
chorizo picante y aceitunas negras) {423-7/5) Hr
POLLO ALLA NAPOLETANA (pechuga de pollo empanado
con mozzarella, parmesano y caponata siciliana) 14,50 TONNO - |
(tomate, mozzarella, cebolla y atun) 13,75
SCALOPPINE PORCINI E TARTUFO (ternera con boletus - :
e — CALABRESE | 2
y trufa negra con reduccién de Pedro Ximénez) 15,50 (tomate, mozzarela, jamén de York ~
SCALOPPINE ALLA MILANESE (ternera empanada con y salchichas frescas) e
queso parmesano, salsa de tomate y patatas fritas) 14,75 VEGETARIANA
LOMO AL PEPE (solomillo de cerdo a la salsa Pepe (tqmate, e Y VR
; mixtas) 13,75
acompafiado con rigatone) 15,50
) PAZZA
FETTINI DI MAIALE AL GORGONZOLA (solomillo de cerdo (tomate, mozzarella, panceta,
en salsa gorgonzola acompafiado con penne) 15,50 jamon de York, cebolla y orégano) s
CAPRICCIOSA
(tomate, mozzarella, jamén de
York, pimiento rojo, aceitunasy
champifién fresco) 135,73
SFIZIOSA
(tomate, mozzarella, jamén de York
y atdn) 13,75
GOLOSA
(tomate, mozzarella, queso parme-
sano y tomate fresco troceado)
18343
PRIMAVERA
(tomate, mozzarella de bufala
Postres y albahaca)
154745
MONTANARA
TIRAMISU DELLACASA 7,00  GELATO PICCOLO 4,00 (crema de alcachofas, boletus
y trufa negra)
TORTE VARIE 7,00 PANNA COTTA 6,50 15,75
CARBONARA
PROFITEROLES 7,00 FLAN DELLA CASA 6,50 (tomate, mozza re”a, baco’n,
nata y huevo)
GELATO 7,00 14,00
b i I
|, I} Liquori Italiani Copadi Liquori Esteri
BIRRA SPECIALE SPAGNOLA 4,50 GRAPPA 500 AMARETTO 5,00 WHISKY 7,00 GIN 7,00
BIRRA GRANDE SPAGNOLA (0,50L) 5,00 LIMONCELLO 5,00 MARTINI 5,00 RUM 7,00 VODKA 7,00
JARRA DE CERVEZA (1,50 L) 14,00 FRANGELICO 5,00 CAMPARI 5,00
JARRA DE SANGRIA (1,50 L) 14,00
COPA DE SANGRIA  (0,501) 4,50
HORARIO DE COCINA:

anca.es

Mafanas de 13:00 h a 16:00 h - Tardes/noches de 20:00 h a 23:00 h

(excepto viernes y sabados en el que le cierre sera a las 23:30 h)




